Ochutnajte nové sezénne menu Séfkuchdara Petra Duranského
s nadim vinom v prestiZnej viedenskej retauracii Das Loft

Ddmy a pdni,

dovolujeme si vds pozvat na pdtchodovu degustacnu veceru
s vinami enoléga Vladimira Hronského, ktord sa uskutoéni
v sobotu 22. oktébra 2022 o0 18.00 hodine v reStaurdcii
Das Loft, Praterstrafle 1 vo Viedni.

Degustacné menu pripravi $éfkuchdr Peter Duransky,
ktory ako prvy Slovdk vo svete so svojim timom ziskal
vzdcnu michelinsku hviezdu.

Aperitiv
Rebelot (Viognier) 2020, suché

Udeny modry pstruh, granny smith, ke3u a vofiavy zeler
Rizling rynsky 2020, suché

Topinambur s brav€ovym bdcikom, kumquatom a oméackou hoisin
Carmenet rosé (Cabernet Franc) 2021, polosuché
Pinot Blanc RESERVA 2019, suché

ZubA&c s korefiom kozej brady, zemiakové gnocchi a mlie¢na pena
Furmint 2019 TERROIR TOKAJ, suché
Rizling rynsky 2021, polosuché

Variacia zemiakov s hovddzim masom Angus, sezénnou zeleninou
a kuriatkami

Semillon Rouge (Merlot) 2019, suché

Pinot Noir RESERVA 2019, suché

Cokoladova posadnutost
Rizling rynsky ,33" 2019, polosladké
Pinot Noir GRAND RESERVA 2019 ,.unfiltered”, suché

Okrem skvelého kulindrskeho zdZitku objavime caro Viedne,
z miesta ako stvoreného pre stretnutia so vzdcnymi priatelmi.

DAS

R.S.V.P. do 20.6. na e-mail: enovia@enovia.sk
Pocet miest je limitovany.
Cena: 150 €/ osoba




